P1CO

Pizza, Cocktail e Piccornie



Potete segnalarci qualsiasi tipo di
intolleranza o consultare direttamente la
lista allergeni tramite i nostri
collaboratori di sala



ANTIPASTI

Tutti gli antipasti sono accompagnati dalla nostra
focaccia bianca spicchiata

Coccoli con stracciatella di bufala e crudo

Acciughe marinate e mousse
di ricotta agli agrumi

Carpaccio di manzo, burrata e nocciole

Selezione di formaggi e giardinera

«ss Quel piccolo e

delizioso boccone

per il palato...
PICCORNIE

NY STYLE
CARNE SALADA E SENAPE DOLCE

REGINA (7

INTENSO DI POMODORO SAN MARZANO, PARMIGIANO, PEPE E
BASILICO

PARIGINA
MOUSSE DI RICOTTA E MORTADELLA

CONTADINA ﬁ

CIPOLLA CARAMELLATA E PECORINO TOSCANO
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FOCACCE DA CONDIVIDERE
. in 6 spicchi

LA SAN DANIELE

FOCACCIA A BASE BIANCA, SERVITA A SPICCHI CON
PROSCIUTTO CRUDO SAN DANIELE

CACIO E OLIO (7

FOCACCIA A BASE BIANCA, SERVITA A SPICCHI CON
SPOLVERATA DI PARMAGIANO REGGIANO E OLIO EVO " One
Belvedere”

UN MUST

FOCACCIA A BASE BIANCA, SERVITA A SPICCHI CON LARDO E
PECORINO

PIZZA

MARGHERITA g%7
POMODORO SAN MARZANO, PARMIGIANO, BASILICO

CUORE (7

POMODORO SAN MARZANO, PARMIGIANO, BASILICO E RICOTTA
DI FUSCELLA

MARINARA IN DOPPIA COTTURA g%?

BASE DI IMPASTO COTTO IN DUE TEMPI, PRIMA FRITTO E POI AL
FORNO.POMODORO, AGLIO, BASILICO, ORIGANO

RICORDO DI AMATRICIANA

RISTRETTO DI POMODORO SAN MARZANO, GUANCIALE E
PECORINO ROMANO

COSACCA
POMODORO SAN MARZANO, BASILICO E PARMIGIANO

CAPONATA<Z7

RISTRETTO DI POMODORO SAN MARZANO, BASILICO, PINOLI,
MELANZANE A FUNGHETTO, CIPOLLA CARAMELLATA, PEPERONI
ARROSTITI
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LA PIZZA E' UNA COMBINAZIONE DI IMPASTO E MAGIA

Farina 0 <t> Basso contenuto
Macinata a pietra di lievito
Alta
Idratazione
LAMPARA

SCAROLA RICCIA SALTATA IN PADELLA, OLIVE TAGGIASCHE,

STRACCIATELLA DI BUFALA E ALICI

PURPLE VEGGIE 957

FIORDILATTE, PATATE VIOLA , CHIPS DI CAVOLO NERO E
GIARDINIERA

RIPIENO 4PgZ7

IL CALZONE A MODO NOSTRO, PROVOLA, PATATE, PEPE E
PARMIGIANO

DIVERSAMENTE PROSCIUTTO E FUNGHI

GRANELLA DI NOCCIOLE, PROSCIUTTO COTTO ALLA BRACE,
FUNGHI DI STAGIONE COTTI A LEGNA, VELI DI GROVIERA IN
USCITA

SMOKE AND SPICY
NDUJA DI SPILINGA, PROVOLA FRESCA AFFUMICATA

SALSICCIA E FIARIELLI

FIARIELLI NAPOLETANI SALTATI, PROVOLA FRESCA
AFFUMICATA E SALSICCIA A PUNTA DI COLTELLO

FAB FOUR g%7

FIORDILATTE, PARMIGIANO IN USCITA, BLU DEL MUGELLO E
PECORINO TOSCANO
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TONNO AL 5 (AUTUNNO-INVERNO)

CIPOLLA CARAMELLATA, BASILICO, OLIVE TAGGIASCHE,
FIORDILATTE E TONNO DEL CHIANTI

MANTOVANA

CREMA DI ZUCCA ARROSTITA, GORGONZOLA DOP E CULATTA

TARTUFINA<Z?

FOCACCIA A BASE BIANCA, STRACCIATELLA DI BUFALA E
TARTUFO
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IN OMAGGIO ALLE GUIDA GAMBERO ROSSO MIGLIORI PIZZERIE

DI ITALIA 2023-2024
LA NOSTRA SCELTA:

DI GUSTO

POMODORINI DATTERINI SALTATI IN
PADELLA, PROVOLA AFFUMICATA E
SALSICCIA A PUNTA DI COLTELLO

I4



di Giovanni lacolare

DEGUSTANDO

Da[ [unecﬁ al venerdz\ ti propongo
un menu degusm ione di
pormte con vini in a binamento

o0

Vini esclusi

40

LA SCELTA DEVE ESSERE LA STESSA PER TUTTI I
COMPONENTI DEL TAVOLO. MINIMO 2 PERSONE




DOLCI

Sweet piccornia
7

Biscottini e passito
6

Espresso tiramisu
8

Dolce del giorno
7

COPERTO 2



COCKTAILS ...
tutta questione di chimica!

GIN - TONIC

... dalla migliore selezione
di Gin del nostro American Bar

I CLASSICI

Negroni
Spritz

Americano






P1CO

Pizza, Cocktail e Piccornie

PICOEPICCORNIE

n PICO' PIZZA, COCKTAIL E PICCORNIE



